
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

All prices are subject to 10% service charge and applicable VAT 
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กรณีที่ท่านแพ้อาหารหรือมีข้อจ ากดัด้านสขุภาพและโภชนาการ 
Please notify us in writing regarding any special health or dietary requirements 

 

กุ้งทอดใบเล็บครุฑ 
Prawns in garuda claws 

360 
 

หมึกกอและ 
Grilled squid gorlae 

480 

 
เนือ้ป้ิงหอมลุงเดย์ 

Aromatic beef skewers with cumin turmeric  
480 

 

 
 

น ำ้ชุบแม่ดำ หมูโค ผักสด 
Mae Dtae’s peppercorn relish with fresh vegetables and pork 

500 
 

ย ำมะม่วงเบำเอ็นหอย 
Toasted coconut and shrimp paste salad 
with local scallop and tart plum leaves 

550 
 

กุ้งหวำน 
Sweet prawns 

450 
 
 
 

ไข่เจียวมะละกอห่ำม 
Papaya omelette 

390 
 

น ำ้เต้ำผัดใบโหระพำ 
Stir-fried southern pumpkin with sweet basil 

320 
 

ผัดผัก 
Stir-fried local greens  

290 
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พะโล้ไข่เป็ด 
Five spice duck eggs 

390 
 

ต้มกะทผิักรวม 
Southern vegetables simmered in coconut cream 

390 
 

แกงกะหร่ีฟักทอง 
Aromatic curry of pumpkin 

390 
 

ไก่คั่วเกลือล่องใต้ 
Chicken with black pepper, five spice and fish sauce 

550 
 

     ไก่ต้มขมิน้ 

Chicken and grilled turmeric soup 
650 

 
แกงส้มเนือ้เค็มย่ำงมะเขือเปรำะ 

Sour orange curry of grilled salted beef with apple eggplants 
950 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

All prices are subject to 10% service charge and applicable VAT 
กรุณาแจ้งเป็นลายลกัษณ์อกัษรต่อผู้จดัการทัว่ไปและผู้จดัการห้องอาหาร 

กรณีที่ท่านแพ้อาหารหรือมีข้อจ ากดัด้านสขุภาพและโภชนาการ 
Please notify us in writing regarding any special health or dietary requirements 

ต้มปลำอินทรีเค็มหมูสำมชัน้เจ๊ไก่ 
Gai’s broth of salted mackerel with green mango and pork 

750 
 

แกงกะทปิูม้ำใบชะพลู 
Coconut and turmeric curry with blue swimmer crab  

980 
 

แกงกะทปิลำกระเบนย่ำงใบชะมวง 
Grilled skate curry with wild mangosteen leaves 

750 
 

แกงตู้มี่ปลำหมึก 
Cuttlefish curry with bell peppers and deep-fried garlic 

750 
 
 

 
ปลำทอดขมิน้พริกแกง 

Deep fried local fish with turmeric and curry paste 
750 

 
ผัดมะเขือยำวปลำอินทรี 

Stir-fried silken eggplants with yellow beans, basil and king fish 
750 

 
ผัดฉ่ำหอยเชลล์ 

Spicy stir-fried of local scallop with wild ginger,  
green pepper and holy basil  

850 
 

กุ้งลำยเสือย่ำง 
Grilled tiger prawns 

900 
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ขนมขีม้ัน 
   Coconut crumble pudding 

     250 
 

แช่อิ่มมะม่วงเบำ 
Sweet and salty southern mangoes  

260 
 

     ขนมโคน ำ้กะทิ 
Palm sugar dumplings in coconut cream 

270 
 

กล้วยป้ิงล่องใต้ 
Grilled bananas with coconut cream,  

turmeric and palm sugar 
     300 

 
 


